OlES ET CANARD
+ CRUAUTE =
FOIE GRAS

Pour produire le foie gras, de jeunes oies et canards s
font introduire de force plus de 4 |bs de bouillie d
mais dans la gorge avec une tige de métal et ce
chaque jour pendant plusieurs semaines, jusqu’
ce qu’ils peuvent a peine bouger et que leu
organes soient au bord de |’éclateme

frolant ainsi la mor

Le procédé du gavage forcé occasionn
"enflure du foie des oies et de
canards de 5 a 10 fois leur taille
normale incluant la maladie que
les vétérinaires appellent
« stéatose hépatique »
{hepatic lipidosis).
Ces foies engraissés
et malades sont
ce que les gens
mangent comme
foie gras.
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